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Rhum arrangé maison 42% vol.
Mariné avec amour par notre sta

Rhum « Havana 15ans » 40% vol.

Une version exceptionnelle du traditionnel rhum cubain,

Marc « La Colombe » 40% vol.
Une grappa blanche suisse aux notes de fruits confits et de massepain.

Grappa Fior Di Vite 40% vol.

Légèrement dorée par sa maturation en fût. Une bouche légèrement sucrée.

Chivas Regal XV (Ecosse)   4o % vol.

Cuvée magistrale du fameux blend écossais, de 15 ans d’âge. 

Kavalan Vinho Barrique (Taiwan) 4o % vol.

Élu « meilleur whisky au monde » en 2015!

Liqueur de thé earlgrey LŪYŪ (LS) 25% vol.

Liqueur de Sencha et Matcha LŪYŪ (LS) 25% vol.

Liqueur de Noisette Studer (CH) 28% vol

Amaretto Adriatico Blanco  17% vol.

Cognac Vaudon XO 40% vol.

Espresso Martini  

Gin "District 3"
Gin fumé ; distillé avec des fruits rouges par la Roja pour la BM.

Gin "District 7"
Kaffir et ananas ; concocté par Canopée pour la BM.

Gin "District 9"
Aux habañeros vaudois (!) ; créé par la Distillerie du Léman pour la BM.
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Vin de dessert :
Château Cru Godard blanc AOC Francs Côte de Bordeaux
Sémillion Liquoreux | BIO | Arômes de fruits confits, de miel et de cire d’abeille

 «Padri one cru Maury» Maury AOC
Grenache noir | Vin doux naturel aux notes de griottes, de fraise, d’épices et de cacao

Noir de Noir "la sorcière"- Pierre Mandry 
Gamaret | Un mousseux moelleux rouge, idéal avec un dessert chocolaté
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Ardoise de fromages
Le choix de fromages de la région d’André 
Macheret 

3 fromages 12 5 fromages 18
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Panna Cotta végétale à la mangue et lait de coco 

Le Mont-Blanc
Vermicelle de marrons -meringue - crème double - raisinée

Banana & granola artisanal de BreadStore
Glace vanille - sauce chocolat chaud - chantilly

Crème brulée à la vanille bourbon de Madagascar

Tartelette au citron - citron vert

Tartelette au chocolat pure origine - glace noix de coco 

Profiteroles glacées à la vanille bourbon
Sauce chocolat chaud pure origine - chantilly

Petit pot chocolat au lait caramel

Meringues artisanales d’Epagny et crème double de la Gruyère

Verrine panna cotta de la B.M.

Petite salade de fruits frais

Coupe raisins à la Lie et glace artisanale vanille 

Crumble aux pommes
Glace artisanale à la cannelle

Glaces de l’Artisan Glacier (La Conversion) : 
Noisette - cannelle - chocolat - vanille bourbon - noix de coco - caramel au 
beurre salé -café - raisins à la lie de Lavaux - stracciatella

Sorbets:
Abricots du Valais - cassis - mangue - citron - poire - pomme verte et yuzu

Sorbet arrosé  boule de glace à choix + 2cl alcool à choix

Café gourmand « Gargantua »
Un petit assortiment des sucreries du moment avec votre thé ou café




