
PETIT DEJEUNER DES GRANDES TABLES

PETIT DEJ’ EN SALLE

15FORMULE DE BASE

 
La prestation comprend :
- le service à table
- un café ou thé
- eaux à volonté
- jus d’orange (2dl / pers)
- un croissant p. pers.
- pain de campagne, beurre, confitures 
maison 

Servi à table à l’interieur de la Brasserie.

Bienvenue à la Brasserie de Montbenon

Réunion matinale, formation, présentation ou simple 
moment de convivialité : la Brasserie de Montbe-
non accueille volontiers les groupes dès 10 per-
sonnes autour d’un petit-déjeuner gourmand.

Selon vos besoins, nous pouvons vous recevoir dans la Bras-
serie, vous accueillir au Jean-Seb ou servir directement votre 
petit-déjeuner au Salon du Casino pendant votre réunion.

Nos petits-déjeuners mettent à l’honneur des pro-
duits frais et de qualité : viennoiseries du jour, pain 
de campagne, confitures maison, beurre, bois-
sons chaudes, jus d’orange et eaux minérales. 
 
Notre objectif est simple : vous permettre 
de commencer votre journée sereinement !

EN OPTION Pain au chocolat					     + 2,5 

Planchette gruyère et jambon de campagne	 + 7

La coupe de Chasselas pétillant			   +8

En confirmant votre table par e-mail, vous acceptez les conditions ci-après. 
Merci !

Formule  
à partir de  

10 personnes. 
 

PAUSE CAFE EXPRESS

12FORMULE DE BASE

 
La prestation comprend :
- le service à table
- un café ou thé
- eaux à volonté
- jus d’orange (2dl / pers)
- un croissant p. pers.

 
 
Servi en buffet au « Jean-Seb », en 
formule debout.



PETIT DEJEUNER DES GRANDES TABLES

ANNIVERSAIRE ?
EMPLACEMENT...

BON A SAVOIR

CONDITIONS D’ANNULATION

Merci de nous donner le nombre de 
convives (maximum) attendu.e.s., et de 
nous tenir au courant si ce nombre change. 

En fonction de votre réservation, 
nous pouvons vous servir à table à 
l’intérieur de la Brasserie ( en ter-
rasse pendant les beaux jours). 
 
En formule express, dans le lobby du casi-
no ou possiblement en terrasse en fonction 
de la météo et de l’heure de votre pause. 
 
Si vous êtes en réunion au Salon, nous 
pouvons vous y « livrer » ce petit dé-
jeuner, moyennant un surcoût de 50.-

Allergies et régimes alimentaires
Végétariens, vegan, sans gluten ou sans lactose : nous faisons naturellement notre pos-
sible pour adapter nos propositions. Merci simplement de nous prévenir quelques jours 
avant votre venue.

Facturation
Le règlement sur facture est tout à fait possible. Nous aurons simplement besoin des 
coordonnées complètes de facturation avant votre venue.

Pour les très matinals
Sur demande,  votre petit déjeuner peut être servi entre 8h et 9h ( avant l’ouverture 
officielle ) dans la Brasserie privatisée, moyennant un surcoût de 120.-  

Bougie, chanson et gâteau : nous sommes tou-
jours partants pour célébrer un anniversaire! 

Nous n’acceptons en revanche pas les 
pâtisseries provenant de l’extérieur, mais nous 
pouvons vous proposer un de nos gateaux 
en remplacement des desserts du menu : 
le tout chocolat, le traditionnel Opera ou 
Mousse yvoire /mangue.

Nous sommes toujours ravis d’accueillir les 
nouveaux mariés !  Montbenon reste toute-
fois une brasserie vivante, animée et parfois 
joyeusement bruyante.  
Nous ne proposons pas de service de type 
banquet ou maître d’hôtel avec plans de 
table, nappes blanches et chorégraphie milli-
métrée. 
En revanche, nous ferons tout notre possible 
pour rendre cette journée mémorable.

MARIAGE ?

Lorsqu'une réservation est confirmée, nous bloquons parfois un espace plusieurs semaines à 
l'avance et refusons d'autres demandes. 
 
Toute annulation intervenant moins de 24 heures avant la prestation pourra entraîner la 
facturation d’un minimum de 10 personnes ainsi que des viennoiseries commandées. 
 


