
LES DESSERTS	
Panna Cotta végétale à la pistache   		  11
copeaux de noix de coco – mangue fraîche

Le Mont Blanc de la BM 		  12
vermicelles de marrons – meringues – glace cannelle –  
raisinée de la Ferme du Taulard

Crème brûlée à la vanille de Madagascar 		  12

Tartelette au citron – citron vert		  9

Meringues artisanales EPAGNY et crème double de la Gruyère 		  10

Verrine panna cotta de la B.M. (sans gluten sur demande)		 9.5

Petite salade de fruits frais   		  8

Crumble de pruneaux FERME DU TAULARD		  12
glace artisanale cannelle

Café gourmand « Gargantua »		  18
Un petit assortiment des sucreries du moment avec votre thé ou café.

LES CHOCOLATERIES	
Poire pochée façon Belle-Hélène 		  13
glace à la vanille de Madagascar – sauce chocolat chaud 
pure origine – chantilly – amandes effilées

Tartelette au chocolat pure origine – glace noix de coco		  12

Banana & granola artisanal de BreadStore		  12
glace vanille – sauce chocolat chaud – chantilly

Profiteroles glacées à la vanille de Madagascar		  14
sauce chocolat chaud pure origine – chantilly

Petit pot chocolat au lait caramel		  9

La cocotte de mousse au chocolat noir  
guanaia 70% – à partager !		  28
dans l’esprit d’une forêt noire – chantilly et cerise sur le gâteau

Et pour accompagner ça ?

« Padri one cru Maury » MAURY AOC	 1dl	 9
grenache noir – vin doux naturel aux notes de griottes,  
de fraise, d’épices et de cacao

L’ARDOISE DE FROMAGES
Le choix de fromages de la région d’André Macheret

3 fromages		  12

5 fromages		  18

Et pour accompagner ça ?	   /   

La « Baronnie du Dézaley »	 12 /	 84
Chaque trimestre, nous mettons à l’honneur le Dézaley  
d’un·e des douze membres de la noble Baronnie !

Gérard Dorsaz x Torevitis – Syrah de Fully 2023 VALAIS AOC	 9 /	 63
syrah – tannins puissants et notes poivrées

Domaine Dhommé, Chalonnes-sur-Loire –  
Cuvée « Les Beauvais » AOC COTEAUX DU LAYON	 9 /	 63
chenin – vin doux bio – densité gustative remarquable  
de fruits confits

LES GLACES  
ET ARROSAGES	
Glaces de l’Artisan Glacier LA CONVERSION 		  5
matcha – noix de coco – cannelle – chocolat –  
vanille bourbon – caramel au beurre salé – café –  
raisins à la lie de Lavaux – sésame noir

Sorbets  		  5
abricots du Valais – coing – citron – mangue

Ça s’arrose !		 + 6
gin « District 3 » (fumé) ou « District 7 » (infusé ananas et kumbawa)
abricotine, williamine, limoncello, rhum, whisky ou vodka

Coupe raisins à la lie et glace artisanale vanille 		  10

LES FRIANDISES SOLIDES LES FRIANDISES SOLIDES


